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ELMALI KURABIYE

6 su bardagi un

6 adet Elma

200 gram tereyagi

2 yumurta

3,5 kahve fincani tozseker
100 gram ¢ikolata

1 limon

2 tatl kagigi toz maya

Bir tutam tuz

Derim bir kabin i¢erisine unu bogaltiyoruz ve ortasini gukurlagtiriyoruz.

Bu karigima 3 kahve fincani tozseker, bir tutam tuz, kliclk parcalara bélinmus tereyagdi, toz maya ve
yumurtalarin sarisi konur.

Hepsi karnistirldiktan sonra iyice yogrulur, sonra hamur yadh kadida sarilir ve buzdolabinda dinlendirilir.
Bu arada elmalarin ¢ekirdeklerini ve kabuklarini gikardiktan sonra iyice rendelenir.

Cikolata benmari usull bir kapta eritilir.

Icine 30 gram tereyagi ve elma harci katilir.

lyice karigtirilarak macun kivamina getirilir.

Elmalarin igi bu hargla doldurulur.

Hamur buzdolabindan ¢ikartilir. Uzerindeki yagh kagit acilir.

Tezgadhimizin Gzerine aldigimiz hamur, oklavayla yarim santim olacak sekilde agillir.

Sonra bir kapak yardimi ile yuvarlaklar elde edilir.

Elde ettigimiz yuvarlak hamurun igine bir yemek kasigi elma harcindan konulur.

Yarim daire seklinde olacak sekilde kapatilir.

Yaglanmis firin tepsisine i¢ine aralikli olarak kurabiyelerimizi dizelim.

Bir yumurta beyazi mikser yardimi ile ¢irpilarak képurtdlar.

Bir firga yardimi ile elmali kurabiyelerin tzerine surulUr.

Toz gekeri de ilave ettikten sonra 180 derece firinda pigirmek tzere firina verilir.

Uzerine de pudra sekeri serpilerek sicak veya soguk olarak servis yapabilirsiniz.
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