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ELMALI KURABIYE

Hamuru icin:

1 tath kasidi yogurt

50 gram margarin

Yarim fincan pudra sekeri
1 paket vanilya

1 cay kasigi kabartma tozu
1 su bardagi un

Ici Icin:

1 adet elma

2 yemek kagsig1 dévilmis ceviz
1 cay kasigi targin

Yarnim fincan geker
Sislemek Igin:

Pudra sekeri

Kurabiyemize dnce i¢ harci hazirlayarak baglyoruz.

Elmalar bir tencereye rendeleyin.

Uzerine targin ve seker ekleyerek, suyunu ¢ekene kadar kavurun.
Suyunu g¢ekince ocaktan alip sogumaya birakin.

Soguyunca cevizleri de ekleyip, bir glizel karistirin.

Ardindan hamuru yapmaya baslayin.

Oda i1sisinda olan margarini yogurma kabina alip, Gzerine un hari¢ blttin malzemeleri ekleyin.
Macun kivamina gelene kadar yogurun.

Daha sonra unu da ekleyip, ele yapigmayan bir hamur elde edin.
Istedigimiz sekillerde hamuru agip sekil vererek, i¢ harglari doldurun.
Onceden isitilmig, 170 derecelik firinda 20 dakika pisirin.

Finndan ¢iktiktan sonra sogumasini bekleyin.

Pudra sekeri Uzerine serpip, servise hazir hale getirin.
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