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ELMALI KURABIYE

125 gr yumusatiimis margarin
1 su barda@ pudra seker

1 yumurta

1 cay kasigi kabartma tozu

1 paket vanilya

2 su bardagi un

Uzeri igin:

Pudra seker

Dolgusu igin:

2 elma

1 cay bardagdi toz seker

1 tath kasidi tarcin

2 yemek kasigi labne peyniri
1 paket vanilya

Margarin, pudra seker, vanilya, yumurta, un ve kabartma tozunu bir kapta iyice yogurun. Unlanmis tezgahta
merdane ile acip elma seklindeki kalip ile kesin. Yagli kagit serili tepsiye dizip 180 dereceye ayarlanmis firnda
hafif kizarincaya kadar pisirin. Sogumaya birakin. EImalarin kabuklarini soyup rendeleyin. Seker ve vanilya
ekleyip orta ateste yumusayincaya kadar pisirin. Sogumaya birakin. Labne peynirine vanilya ilave edip iyice
¢irpin ve elmal karigima ekleyip karistirin. EIma kurabiyelerin arasina karigimi paylastirin ve Gzerlerine pudra
seker serpistirip servis yapin.
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