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ELMALI KURABIYE

https://www.elele.com.tr

250 gr tereyagi

2 yemek kasigi yogurt
Yarim su bardag toz seker
2 yumurta

5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

2 paket vanilya

I¢i gin:

6 elma

Yarim su bardag toz seker
1 tath kasidi targin

50 gr dovilmuis findik
Uzeri igin:

2 su bardagi toz seker

1.5 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu
Hindistancevizi

Tereyagini eritip ihindirin. Genis bir kapta tereyagi, yogurt, toz seker ve yumurtalari mikserle ¢irpin. Elenmis un,
kabartma tozu ve vanilyayi ekleyip iyice yogurun. Hamuru 10 dakika dinlendirin. EImalarin kabuklarini soyup
rendeleyin ve seker ilave ederek pisirin. Ocaktan alip sogumaya birakin. Tarc¢in ve dévilmus findidi ilave edip
karistirm. Hamurdan ceviz blyukligunde parcalar koparip elinizle yassilagtirin. Iglerine elmali hargtan paylastirip
hamurun agzini biizerek kapatin. Elinizle daire sekli verin. Kurabiyeleri yagl kagit serili tepsiye dizip, 190
dereceye ayarlanmis firinda alti ve Ustl pembelesinceye kadar pisirin. Uzeri i¢in seker ve suyu 5 dakika
kaynatin. Limon suyunu ekleyip 1 dakika daha kaynatip sogumaya birakin. Kurabiyeleri firndan ¢ikinca soguk
serbetin igine aktarin. 5 dakika altiist ederek kurabiyelerin serbeti emmesini saglayin. Kurabiyeleri serbetten
¢ikarip hindistan cevizine bulayin ve servis yapin.
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