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ELMALI KURABIYE

1 paket margarin

1 cay bardadi pudra sekeri
1 cay bardagi yogurt
Kabartma tozu

Bir miktar un

Igi igin:

3elma

2 yemek kasigi seker

2 dilim limon

2 cay kasigi tarcin

Once elmali kurabiye icin harci hazirlayin. Eimalari rendeleyin veya gok minik dograyin. Tavaya koyun. Sekerini,
tarcini ekleyin. Biraz 1sindiktan sonra limonlari da sikin. 15 dakika karistirin. Harci sogumaya birakin. Ardindan
bir kaba tim malzemeleri yogurun. Margarinin oda sicakliinda olmasina dikkat edin. Hamuru 10 dakika
dinlendirin. Sonra sekil vererek hargtan ekleyin ve kapatarak tepsiye yerlestirin. Bu tarifi kurabiye seklinde de
yapabilirsiniz tart seklinde de yapabilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:149875 « adi:EImali Kurabiye * génderen:metanett « indirme tarihi:18.05.2024 - 02:39


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/elmali-kurabiye-vt126
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/elmali-kurabiye-149875.jpg
http://www.tcpdf.org

