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ELMALI KURABIYE

250 gram tereyagi

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 cay bardagi sivi yag

1 cay bardagi yogurt

1 cay bardadi pudra sekeri
4-4,5 su bardagi un

I¢ harciigin:

2 adet elma

3 yemek kasigi toz seker
1 tath kagigi silme targin
Uzeri icin:

Pudra sekeri

Elmalari soyup rendeleyin ve bir tavaya alin.

Uzerine toz sekeri serpin ve suyunu ¢gekene kadar pisirin.

Targini da ilave edip iyice karigtirin ve sogumaya birakin.

Hamuru igin tereyag ile pudra gekerini yogurma kabinda iyice karigtirin.

Uzerine sivi ya@i, yogdurdu, vanilyayi ve kabartma tozunu ilave edip karistirin.

Unu da yavas yavas ekleyerek yumusak bir hamur elde edin.

Hamuru (¢ pargaya bolin.

Hafif¢ce unladiginiz tezgahta hamurlari yuvarlak agin ve t¢gen seklinde 8 pargaya bolun.
Elmali i¢ten Gggenlerin genis ucuna koyup rulo seklinde sarin.

Finn tepsisine yagh kagit serip kurabiyeleri yerlegtirin.

Firini 180 dereceye ayarlayip 6nceden isitin ve tepsiyi firina verin.

Uzeri pembelesene kadar pisirdiginiz kurabiyeleri firndan ¢ikarip sogumalarini bekleyin.
Soguyan kurabiyelerin Gzerine pudra sekeri serpin.
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