%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ELMALI KURABIYE

3 su bardagi un

1 buylk paket margarin (yumusak, 250 gr.)
1 corba kasigi yodurt

1 kahve kagsidi kabartma tozu

Limon kabugu rendesi

1 kahve fincani pudra seker

Yarim paket vanilya

MARMELAT ICIN:

3 eksi elma

1 cay bardad seker

Tath kasidi targin

1 avug ceviz i¢i veya findik (dévilmisg)

1- Elmalar soyulup rendelenir. Seker konup karistirilir. Su koymadan hafif ateste pisirilir. Soguyunca dévilmis
findik, targin katilir.

2- Un elenir. Ortasina yag, yogurt, pudra seker limon kabugu rendesi, kabartma tozu konup yogrulur.

3- 1,5 ceviz biiyUkliglinde pargalara ayrilir. 9- 10 cm. ¢apinda agilip hazirlanan marmelat konur. Sarilir, kat yeri
alta gelmek tzere ay sekli verilir ve tepsiye dizilir.

4- Orta hararetli firnda pembe renkte pigirilir.

5- Uzerine vanilyall pudra seker elenir.

Not: Kurabiyenin icine elma yerine, ceviz, toz seker, targin karigimi da koyabilirsiniz.

ML® Karasevda icin tiklayin

: 3
Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 18.10.2023
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