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ELMALI KURABIYE

4,5 su bardagi un

250 gram margarin

2 ¢orba kasigi yogurt

1 cay bardadi pudrasekeri
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Kurabiye igi

3 adet elma

2 tatl kagigi targin

3 corba kasigi tozseker

1 su bardag iri dévulmdis ceviz
1 cay kasigi toz karanfil

1 ¢ay bardagi kurutizim
Uzerine:

Pudrasekeri

Unu eleyin. Ortasina oda sicakligindaki margarini, yogurdu,pudrasekerini, kabartma tozunu ve vanilyay: ekleyin.
Kulak memesikivaminda bir hamur elde edene kadar yogurun. Uzerine nemli bir bezortlip beklemeye birakin.

Bu arada igini hazirlayin. Elmalarinkabuklarini soyup, rendeleyin. Diger malzemeleri ekleyip kisik atestepisirin.
Hamuru 3 esit pargaya boliin ve merdaneyle yuvarlak agin. Her yuvarlaktan tiggen gekiller kesin. Uggenlerin
genis kenarina iimighargtan yayip, rulo yaparak sarin. Yaglanmis firin tepsisine dizin.Onceden isitilmis 180C
firnda pembelesene kadar pisirin. Firindangikarinca tzerlerine pudrasekeri serperek servis yapin.
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