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ELMALI KURABIYE

1 paket margarin

1 su bardagi pudra sekeri
1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi yogurt

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya
Yeterince un

I¢ harciigin:

1 blyik elma

3 yemek kasigi toz seker
1 ¢cay kagigi targin

Uzeri icin:

Pudra sekeri

Elmamizi soyup rendeliyoruz ve kiguk bir tencereye koyup seker tarcin ilave edip atese aliyoruz Kisik ateste
seker eriyip suyunu ¢gekene kadar pisiriyoruz Hamurumuz i¢in derin bir kaba malzemelerimizi alip yumusak bir
hamur yoguruyoruz Hamurumuzu ikiye bdllp unlanmis tezgahta merdane ile agiyoruz ve tencere kapagi ile
yuvarlak sekil ¢cikarlyoruz Hamurumuzu tiggen sekillerde kesiyoruz ve U¢genlerin ug kisimlarina ayirmadan 3
¢izgi atiyoruz Elmal hargimizdan hamurlarimiza paylastirip rulo yapiyoruz ve firin tepsimize alip énceden isinmig
180 derece firinda Uzerleri hafif pembelesene kadar pisiriyoruz Firindan ¢ikarip sicak sicak Uzerlerine pudra
sekeri eliyoruz.

© lezzetler.com tarif no:132549 « adi:EImali Kurabiye « gonderen:salimen « indirme tarihi:18.05.2024 - 01:11


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/elmali-kurabiye-vt126
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/elmali-kurabiye-132549.jpg
http://www.tcpdf.org

