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1 cay bardagi siviyag
1 cay bardag! yogurt
1 yumurta

1 kutu krema

1,5 cay bardag seker
1 pk kabrtma tozu
Vanilya

Aldigi kadar un
Iciigin:

4 elma rendesi
Targin

Seker

Kuru Gzim

Ceviz

ELMALI KURABIYE

ic malzememizi hazirlyalim goz karari kadar. sirayla elmayi rendeleyelim sekerini ilave edelim targin ceviz kuru
UzUim ekleyip ¢ok az pisirelim bir kenara alalim. sira kurabiye hamurumuzda;unu havuz seklinde acalim sirasiyla
malzemelri ekleyelim siviyag ,yogurt,krema,yumurta,seker,vanilin,kabartma tozu ve aldigi kadar un. bezeler
koparalim merdane yardimi ile agalim orta boy kasenin agziyla keselim bas tarafina 5 ¢izik atalim tasirmadan
ama i¢ malzemeden koyalim orta kismina rulo seklinde saralim ve ay sekli verelim. 170 derecede pisircez biraz
sonra firmin ayarini distirmemiz gerekecek . kurabiyelerimiz firndan ¢ikinca bolca pudra sekeri eleyelim Ustiine

¢ay slzgeciyle.
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