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Hamur malzemeleri;

1 yumurta

Yarim paket tereyadi
Yarim su bardag pudra sekeri
1 yemek kasigi yogurt
Yarim ¢ay bardagi sivi yag
Yarim ¢ay bardagi nisasta
Yarim paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un

I¢ harciigin;

1 cay bardagi toz seker
3elma

1 cay kasigi targin

ELMALI KURABIYE

Oncelikle elmalari soyup rendeleyelim. Rendeledigimiz elmalar bir tencereye alip lizerine seker ve tarcini ilave
ederek orta ateste elmalar suyunu ¢ekene kadar pigirelim, elmalar suyunu ¢ektikten sonra atesin altmi kapatip

sogumaya alalim.

Hamur malzemelerin tamamin yumusak bir hamur elde edene kadar yoguralim. Daha sonra avug ici
bilyUkliginde bezeler alip yuvarlayalim. Yuvarladigimiz bezeleri isaret parmagimizla oyup ¢ukur agalim. Burada
hamurun kenarlan ne kadar ince olursa o kadar gevrek olur. A¢tigimiz oyuklarin igine bir tatl kagigi kadar i¢
harcini koyup Uzerini kapatalim ve elimizle Uzerini hafifge bastinp tepsiye yerlestirelim.

Tepsimizi finna koyup elmalarin pastalarin Gzeri kizarincaya kadar pisirelim. Soguduktan sonra lzerine

suslemek igin pudra sekeri eleyelim.
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