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ELMALI KURABIYE

MALZEME

4 iri elma

1 limon

2-3 acibadem kurabiyesi
60 gr seker

Ya litre su

1 limon kabugu rendesi
SURUBU ICIN

V2 karigik seker
SUSLEMEK IGIN
Kiraz tatlisi

2 yumurta aki

100 gr seker

HAZIRLANISI

Elmalari soyun, hepsini muntazam, olarak sekizer dilime ayirin 60 gr seker ve V4 litre suyla hazirlayacaginiz
surupta pisirin. Elmalari 1siya dayanakl bir kabin icinde ¢ikarin. Kurabiyeleri parcalara bélin ve elmalarin
Uzerine yerlestirin. Bu arada tencerede kalan surubu seker ilavesi ile ateste karistira karistira karamel haline
getirin. Bundan kagikla azar azar alarak, kasedeki elmali kurabiyelerin Uzerine dékin, sogumaya birakin. Bu
sirada yumurta aklarini sekerle bir kapta kuvvetlice ¢irpin. On dakika sonra bu karigimi diizenli araliklarla
elmalarin Gzerine dokun, glzel sekiller verin. Aralarina kiraz serpistirip, firina strtin 45 dakika kadar ateste
pisirip, Uzeri kizarinca alin, sicak servis yapin.
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