ELMALI KURABIYE

Songul Kaya

2 paket margarin

2 cay bardagi zeytinyagi
1,5 cay bardagi yogurt

2 yemek kasigi pudra sekeri
1 cay kasigi karbonat

2 su bardagi un (aldig kadar)
I¢c malzemesi:

3 adet elma

1 tath kasidi targin

1 cay bardagi ceviz king

3 yemek kasigi seker

Elmalari rendeliyoruz ve tavaya aliyoruz sekeri ve targini ilave ederek suyunu gekinceye kadar pisiriyoruz. Ceviz
kingini ilave ediyoruz ve son kez karigtirarak ocagin altini kapatiyoruz sogumaya birakiyoruz. Margarini
eritmeden (oda sicakliginda) zeytinyadi yodurt pudra sekeri ve kabartma tozu ile karistirarak tahta bir kasikla
eziyoruz. Unu yavas yavas ilave ederek yumusak bir hamur yapiyoruz. Hamuru 4 parcaya ayirip bezeleri yarim
saat dolapta dinlendiriyoruz. Merdane ile bezeleri 0 5 cm kalinliginda agiyoruz. Daireyi dnce 2[2lye sonra 4[?le ve
8[7le bolliyoruz. Genis kenarina elmali harci koyup iki ucu agik kalacak sekilde rulo sariyoruz. Yaglanmis veya
yagl kagit koyulmus tepsiye siraliyoruz. 180 derecede pembe renk almaya bagslayincaya kadar pigiriyoruz.
Pudra sekeri serperek servis yapiyoruz.
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