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ELMALI KURABIYE
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1 Paket tereyad

1 Gay bardagi toz seker
1 Paket kabartma tozu
1 Paket vanilya

3 Su bardagi un

I¢ harcr:

4 Adet elma

1 Su bardag toz seker
1 Su bardagi elma suyu

Elmalari kabuklarini soymadan rendeleyin.

Suyunu ayirmadan haglayarak igerisinde bir cay bardagi toz seker ilave edin.

lyice suyunu ¢ekene kadar haglamaya devam edin.

Ayri bir derin hamur yogurma kabina un, kabartma tozu ve vanilyay: ekleyerek karigtirin.

Oda sicakliginda yumusamis olan tereyagi harca ekleyerek hamuru yogurmaya basglayin.

Hamur ele yapigsmayana kadar ve iyice yumugayana kadar yogurmaya devam edin.

Hamurdan pargalar kopartarak merdane yardimi ile agin. Igerisine hazirladigimiz elmali harci ekleyerek
hamurun koselerinden kapatin

Uzerine agllmamasi i¢in kiirdan yerlegtirebilirsiniz.

Onceden isitilmis olan firnda pisirin.
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