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ELMALI KURABİYE
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1 Paket tereyağ
1 Çay bardağı toz şeker
1 Paket kabartma tozu
1 Paket vanilya
3 Su bardağı un
İç harcı:
4 Adet elma
1 Su bardağı toz şeker
1 Su bardağı elma suyu

Elmaları kabuklarını soymadan rendeleyin.
Suyunu ayırmadan haşlayarak içerisinde bir çay bardağı toz şeker ilave edin.
İyice suyunu çekene kadar haşlamaya devam edin.
Ayrı bir derin hamur yoğurma kabına un, kabartma tozu ve vanilyayı ekleyerek karıştırın.
Oda sicaklığında yumuşamış olan tereyağı harca ekleyerek hamuru yoğurmaya başlayın.
Hamur ele yapışmayana kadar ve iyice yumuşayana kadar yoğurmaya devam edin.
Hamurdan parçalar kopartarak merdane yardımı ile açın. İçerisine hazırladığımız elmalı harcı ekleyerek
hamurun köşelerinden kapatın
Üzerine açılmaması için kürdan yerleştirebilirsiniz.
Önceden ısıtılmış olan fırında pişirin.

© lezzetler.com tarif no:111970 • adı:Elmalı Kurabiye • gönderen:Kurabiye Tarifleri • indirme tarihi:19.04.2024 - 23:03

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/elmali-kurabiye-vt126
https://unkurabiyesitarifleri.com
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/elmali-kurabiye-111970.jpg
http://www.tcpdf.org

