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ELMALI KURABIYE

Hamuru igin:

3,5 su bardagi un

250 gram eritilmig tereyagi
1 paket kabartma tozu
1 yumurta

3 corba kagigi soguk su
Igi igin:

4 adet elma

1 cay bardagdi ceviz

6 corba kasigi seker

1 cay kasigi targin

Oncelikle elmalari rendeleyin bir tavanin igine alin. Uzerine seker, dévillmiis ceviz ve targini ekleyip karigtirin. 5
dakika kadar pisirip sogutun. Daha sonra hamuru igin gereken malzemeleri bir kabin iginde yogurun. Bu hamuru
iki parga ayirin ve bir hamuru unlanmig zeminde agip yuvarlak kesin. I¢ harci koyun, pogaca gibi kapatip
tepsinin i¢ine dizin. Sonra 200 derecedeki firinda 25 dakika pismeye birakin.
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