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ELMALI KUP

https://migros.com.tr

3 adet kirmizi elma

1/2 ¢ay bardag toz seker
1/2 ¢ay bardag su

1 adet cubuk targin

1 It. st

1 adet yumurta sarisi

1 paket vanilin

1 cay bardagdi toz seker

2 yemek kasigi misir nisastasi
2,5 yemek kasigdi piring unu
1 tath kasidi tereyad

1 cay bardagi badem

1. Elmalarin kabuklarini soyup kip kip dograyin.

2. Toz geker, su ve gubuk targini ilave edip orta ateste arada karigtirarak suyunu gekene kadar pigirin.
3. Iginden cubuk targini gikarip sogumaya birakin.

4. Sit, yumurta sarisi, vanilin, toz seker, nisasta ve piring ununu orta ateste strekli karigtirarak pisirin.
5. Kaynayinca icine tereyagini ilave edip bir ka¢ dakika daha pisirin.

6. Muhallebi biraz soguyunca elmali karigsim ve bademlerle beraber kuplara koyun.

7. Buzdolabinda soguttuktan sonra servis edin.
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