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ELMA KRISPI

5 adet elma

2 corba kasiJi seker
Yarim limon

1 ¢corba kasigi nisasta
1 ¢cay kagigi targin
Uzeri icin:

1 su bardag st

2 ¢orba kasiJi un

2 corba kasiJi seker
Yarim paket tereyadi
Yarim su bardagi badem

Elmalar soyulur, ortadan kesilir, cekirdekleri ¢ikarilir ve dilimlenir. Hemen limon suyu ilave edilir, karigtirilir.
Nisasta, seker ve tarcin katilir. Alt-Ust edilir. Tereyaglanmis firin kabina dékulir. Sut, un ve seker iyice karigtirilir,
elmalarin Gzerine doékullr. Parca parga tereyadi birakilir, badem serpilir. 200 derece firinda 25 dakika pigirilir.
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