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ELMALI KREP

4 yumurta

1 bardak sut

1 bardak un

3 elma

2 gay fincani pudra sekeri
1 yemek kasigi targin

Once az bir siit ile un ezilir. Yumurtalar baska bir kapta ¢irpilip sonradan siite ilave edilir, biitiin malzeme iyice
karistirilir ve teflon bir tava iyice yaglanip agir agir isitiir. Hazirlanan bu karigimdan bir kepge alinir, tavanin her
tarafina yayilacak sekilde dagitilir. 1-2 dakika sonra tahta spatula ile diger tarafi gevrilir ve yine 2 dakika sonra
atesten alinir. Bu isleme hamur bitene kadar devam edilir. Kreplerin yanmamasi i¢in krebi her dékildiginde
tavayi atesten ¢ekip tekrar atese koymak gerekir. Diger tarafta elma rendelenir, pudra sekeriyle 5-10 dakika
pisirilir. Soguduktan sonra tarcin ilave edilir ve herbir krebin i¢ine konularak krepler rulo seklinde sarilir. Arzu
edilirse servis edilmeden 6nce 5 dakika sicak firinda isitilip ilik olarak yenilebilir.
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