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ELMALI KREP

1.5 su bardagi sit

1.5 su bardagi su

2 adet yumurta

akicl kivama yetecek un
2 adet Amasya elmasi

1 bardak pudra sekeri

1 cay bardadi esmer seker
1 paket vanilya

1 tutam targin

50 gryag

Birkag damla elma sirkesi
Birkac¢ adet karanfil

Su, siit ve yumurta vanilya esmer seker eklenip ¢irpilir un yavas yavas topaksiz olana kadar karistirilir.

Yagdan tefon tavaya konur eriyince bir kepge ile hamurdan dokullp tava egilerek yayilir. kenarlari kalkip krepin
bir yuzl pigince gevrilir. iki tarafinida esit pisirilip dizgUnce bir servis tabagina alinir.

KugUk bir tencerede rendelenmis elmalar yag ile kisik atese konur Uzerine targin ve seker ilave edilir bir kag
adet karanfil atilir bir kag damla elma sirkesi eklenip biraz pisince alti kapatilir.

Servis tabagina bir porsiyonluk krep alinir pisen elmali hargtan bir miktar konulup sikigtirmadan sarilir arzu
edilirse Uzerine pudra sekeri serpilir ve sunum yapilir
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