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ELMALI KREP PASTA

1,5 su bardagi st

3 adet yumurta

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri
1 paket vanilya

Yeteri kadar un

6 adet elma

7 corba kagsidi toz seker
1 su bardagi ceviz

1 tath kasidi targin

2 yemek kagsigi recel
100 gram bitter gikolata

Pastamizi yapmaya dncelikle elmalarimizi ince ince soyup rendelemekle basliyoruz. Genis bir tencereye
rendelenmis oldugumuz elmayi ve sekeri koyuyoruz. Yavas yavas karistirarak pisirmeye baglyoruz. Daha sonra
icine bir miktar targini da atiyoruz. Bir stire sonra pisirdigimiz elmalarin altini kapatiyoruz. Daha 6nceden kirip
hazir ettigimiz cevizleri dograyicidan gegiriyoruz. lyice ufaliyoruz. Sttl ve eritilmig sana yagdini da karistirma
kabina dékuyoruz. Uzerine yumurtalari kiriyoruz. Sekeri ve vanilyayi da ilave ederek ¢irpma teliyle iyice
girplyoruz. )

Hazirladi§imiz karisimimizin Gizerine 8 tepeleme ¢orba kasidi unu da ilave ediyoruz ve Once yavas ve daha
sonra hizlanarak karistiriyoruz. Elde ettigimiz krep hamurunu yaglamis oldugumuz krep tavasina kepge ile
dokiyoruz ve tavaya giizelce yayiyoruz. Tavada gevirerek pisiriyoruz. Kreplerimizi de pigirdikten sonra servis
tabagina bir tanesini aliyoruz. Uzerine hazirlamis oldugumuz elmali hargtan sirtyoruz. Cekilmis ceviz
serpiyoruz. Butlin krepleri kullanip bitirene kadar aralarina elmali har¢ ve ceviz serperek pasta gibi Ust Uste
yerlestiriyoruz.

Gikolatamizi benmari usull eritiyoruz. Kat kat olan krep pastamizin (izerine regeli stirliyoruz. Eritilmis olan
cikolata ile de stsliyoruz.

© lezzetler.com tarif no:108296 « adi:EImali Krep Pasta « gdnderen:Goksen « indirme tarihi:28.05.2024 - 07:59


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/elmali-krep-pasta-vt78831
https://img.lezzetler.com/yuklenen/elmali-krep-pasta-108296.jpg
http://www.tcpdf.org

