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ELMALI KREMALI KEK

Kek igin;

2 adet yumurta

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi sivi yag
2,5 su bardagi un

1 cay bardad seker

1 paket kabartma tozu
1 Paket vanilya
Mubhallebisi igin;

1,5 su bardagi st

2 yemek kagidi nisasta
2 yemek kagsigi seker

Elmali kremali kekin kremasi igin uygun bir tencereye sut, seker, nisastayi alarak karigtiralim. Koyulagana kadar
karigtirarak pigirelim.

Keki igin karigtirma kabina yumurtalari ve toz gekeri alarak kdpUk kopuk olana kadar ¢irpalim.

Uzerine sut, sivi yag, un, kabartma tozu ve vanilyayi ekleyerek ¢irpmaya devam edelim.

Hazir olan kek harcini tabanina pisirme kagidi yerlestirdigimiz kelepgeli kek kalibina bosaltarak tzerini
diizeltelim.

Hazirladi§imiz muhallebiyi sikma torbasina alalim ve kek harcinin Gzerine spiral seklinde sikalim.

Harcin Uzerine, ince dilimledigimiz elma dilimlerini batirarak dizelim.

Kekimizi 6nceden isitilmis 175 °C firinda 45 dakika pismeye birakalim.

Pisen kekimizi firndan alalim. Uzerine pudra sekeri serptikten sonra dilimleyerek servis edelim.
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