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ELMALI KOLAY TART

2 adet yesil elma
75 gr tereyagi

100 gr esmer seker
100 grun

1 cay kasigi vanilya
1 tath kasidi tarcin

Elmalar ¢ok ¢ok ince dilim seklinde dograyin tzerine biraz tar¢in ve 1 tath kasigi seker serpin.
Daha sonra bir kapta yumusamis tereyagi ile malzemelerin timana elinizle karistirin ve irmik helvasi
g6rinimUnu saglayinca bu karisimi elmalari yerlestirdiginiz tart kalibina koyun.

Elmalarin Gzerlerinin tamamen kaplanmis olmasina dikkat edin.

180 derece i1sitiimis firnda 20 dakika pigirin.
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