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ELMALI KOLAY PROFITEROL

2.5 paket Kakaolu Ulker Pétibdr Bisk(ivi
2 adet kirmizi sert elma

3 ¢orba kasidi hindistancevizi

1 cay fincani ¢ekilmis ceviz igi

2-3 kasik sut

Cikolata sos icin:

2 paket bitter ¢ikolata (70 gr x 2 adet)

1 cay bardagi krema

- Elmalari soyup derince bir kabin igine rendeleyin. )

- Biskuvileri mutfak robotunda ¢ekerek ufalayin ve elma rendesine ilave edin. Uzerine cevizleri ve 2-3 kasik sGtu
ilave edip glzelce karigtirin. Hamur yogurur gibi malzemeyi bir birine yedirin. Hazirladiginiz karisimi
buzdolabinda yarim saat kadar bekletin.

- Karisimdan ceviz blyukliginde pargalar alip avug iginde yuvarlayin. Servis tabaklarina dizin.

- Gikolata sosu hazirlamak igin kremay! kiiguk bir sos kabinda kaynatin. Ocaktan alip hemen gikolata
parcaciklarini ekleyin. Gikolata tamamen eriyip sos kivamini alana kadar karistirin.

- Servis tabagindaki toplarin Gzerine ¢ikolata sos dékip hemen servis yapin.
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