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ELMALI KLASIK KIS TARTI

Tart Tabani igin:

2 2 Su Barda@i Bugday Unu (2509)

1 Adet Yumurta

1 1/3 Gay Bardadi Pakmaya Pudra Sekeri (759)
1 Paket Pakmaya Sekerli Vanilin

7 Yemek Kasidi Tereyag (1259)

1 Adet Portakal Kabugu Rendesi Elmali

Dolgu igin:

2 Adet EIma (Soyulmus, Kip Kip Kesilmis)

1 Adet Limon

1 Yemek Kasigi Tereyadi (189)

1 Su Barda@i Toz Seker veya Esmer Seker (Esmer Seker Rondoda Gekilmisg)
1 Cay Kasigi Toz Targin

Uzeri icin:

1 Cay Bardagi Kayisi Receli

2 Yemek Kagi§i Su

Finninizi dnceden 1800C ayarlayip isitin.

Un ve Pakmaya Pudra Sekerilni karistirma kabina eleyerek aktarin. Tereyagdini da ekleyerek, parmak
uclarinizla tereyagi tamamen eriyip, karigim kum kivamina gelene dek ovusturarak yedirin.

Uzerine, Pakmaya Sekerli Vanilin, yumurta ve portakal kabugu rendesini ekleyip, kisaca yogurun.

Elde ettiginiz sert kurabiye hamurunu film ile sarip, buzdolabinda 2-3 saat bekletin.

Hamuru buzdolabindan aldiktan sonra 5-10 dakika oda sicakliinda bekletin. Sonra hamurdan pargalar koparip,
parmaklarinizla bastirarak yaglanmis tart kalibina taban ve kenarlarini kaplayacak sekilde yerlegtirin.

Artan hamurlara en son tartin Gzerinde kullanmak i¢in ince seritler seklini verip, ayirin.

Tart tabaninin lizerine ¢atal yardimi ile delikler agin ve Gstiine yuvarlak kestiginiz pisirme kagidi ile bastirip,
agirlik yapmasi ve boylece tabanin kabarmamasi icin 1 su bardagi fasulye koyun.

Onceden 1800C isitilmig firinda 15-20 dakika pisirin. Siire sonunda, firindan ¢ikarin, pisirme kagidi ve
fasulyeleri alin.Sogumaya birakin.

Elma dolgusu icin, elmalarin taze gérintisind korumasi igin, bir kase suyun igerisine bir limonun suyunu sikin
ve aylklanip dilimlenmis elmalari icerisinde bekletin.

Bir tavaya tereya@i ve diger dolgu malzemelerini alin. Elmalari kurulayip ekleyin. Kaynamaya baglayinca atesi
kisin ve 5-6 dakika yumusayip kivamini alincaya dek kisik ateste pisirin.

Elde ettiginiz dolguyu, tart hamurunun igerisine yayin.

Uzerine ayirdiginiz hamur seritleri yatay ve dikey olarak yerlestirin.

Onceden 1800C Isitilmis firnda 20-25 dakika, Uzeri kizarincaya dek pisirin.

Finndan alinca Uzerine bir tavada isittiginiz regel ve su karigimini stirtin.

Uzerine Pakmaya Pudra Sekeri serpistirip, sicak veya ilik olarak, yaninda Pakmaya Krem Santi ile servis yapin.
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