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ELMALI KITIR KEK

https://www.elele.com.tr

2 elma

2 yumurta

1 su bardagi toz seker

3 yemek kagigi krema

Yarim paket kabartma tozu

2 cay kasigi tarcin

150 gr tereya@i (yumusatiimis)
1+3/4 su bardagdi un

1 yemek kasigi limon suyu
Kirinti igin:

1.5 su bardagi ceviz

2/3 su bardagi esmer seker

2 cay kasigi tarcin

2/3 su bardagi un

4 yemek kagid! eritilmis tereyag!

Esmer seker, targin ve cevizi mutfak robotunda gekin. Karigimin %4[2inl su bardagdina ayirin. Kalan kirintinin
Uzerine un ve tereyagini ekleyip karistirm. Elmalarin kabuklarini soyup ince dilimleyin. Gzerine limon suyunu
ekleyin. Derin bir kaseye yumurtalari ve kremay! ekleyip karistirin. Gzerine sirasiyla seker, tereyagi, un,
kabartma tozu ve tar¢ini ilave edip mikser ile iyice ¢irpin. Yuvarlak firin kabini yaglayin. Hamurdan 4-5 yemek
kasiJI kadar ekleyip yayin. Tereyagdi ve unu ilave etmeden énce ayirdiginiz Kirintiyi Gzerine yayin. Elma dilimlerini
Uzerine dizin. Kalan hamuru Gzerine yayin. dnceden isitilmig 160 derece firnda 30 dakika pisirin. Firindan
cikarip tereyagh kirintiy1 da Gizerine serpin. Tekrar sicak firina verip kirintilar kizarincaya kadar pisirin. Sogutup
dinlendirdikten sonra dilimleyip servis yapin.
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