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ELMALI KIRINTILI KEK

elma 3adet

su 60ml

seker 1yk
tereyagi 180gr
seker 150gr
yumurta 2 adet
un 355¢gr
kabarma tozu 1paket
st 180ml
kKirinti igin

un 120gr

targin 2¢yk

tereyag@ 70gr

seker 65 gr

su 2¢yk

190derece 50 dakika
23cm kare kalip

-kinntillar igin:targin ,seker ve unu karistir icine tereyagini ekleyin ,parmak uclarinizla karistirip ekmek kirintisi
gibi yapin,hamur toparlanana dek yaklasik 2¢yk su ekleyin hamuru top yapip dolabta 45 dakika bekletin.
-elmalari dilimle yip ,seker ve suyla baraber ocaga koyun 5 dakika kaynatip altini kis in kapagi kapatin ve 10dk
pisirin,altini kabatip elmalari kagit havlu Gzerinde 10 dk beklet

-tereyaQi ve sekeri iyice ¢irpip tek tek yumurtalar ekle ve her seferinden sonra iyice girpin

-mikseri kapatin ve tahta bir kasikla un kabartma tozunu ve sutl ekleyip karistirin

-karisimin 3te 2 sini kaliba dék Gzerine elmalari dizin geri kalan karigsimida elmalarin Gzerine dékin

-dolaptaki hamuru ¢ikarip rendeleyin vekirintilari en Uste serpip ve dnceden isitilmig firininiza verin.
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