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ELMALI KIRINTI TART

Sahrap Soysal

1 6lcu tart hamuru

1 kg elma

Vs cay kasigi targin

% su bardagi un

Y2 su bardagi seker

3 su bardadi margarin yada tereyagi

Hazirladiginiz bir élgu tart hamurumuzu bir merdane yardimiyla tart kalibinizdan biraz daha blytk agin ve
hamuru kalibin igerisinde kenarlarini da dolduracak sekilde yerlestirin. Kaliptan ¢ikan pargalari kesip hamuru
dizeltin.

Elmalarin kabuklarini soyun ve ¢ekirdeklerini ¢cikarip kiip kiip dograyin. Dogranmis elmalari tarcin ile karigtirip
tart kalibina serdiginiz hamurun Gzerine diizglince yayin.

Bagska bir kasede oda sicakliginda tereyagi, un ve sekeri karigtirin. Kiriklanan bir hamur elde edene kadar ¢atal
ile karistirip bu kirintilar elmalarin Gzerine serpistirin.

Hazirladiginiz tarti 5nceden 170 C’ye isittiginiz firnda Gzeri hafif kizarana kadar 40-50 dakika pisirin.
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