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ELMALI KESKUL

1 Gorba Kagigi Misir Nisastasi
1 Tatl kagigi Piring Unu

1 Litre SGt

2 Corba Kasigi Toz Badem
1 Su bardag Toz Seker

1 Gorba Kasigi Un

1 Adet Yumurta Sarisi
Elmasi Igin:

5 Adet EIma

1 Gay bardagi Toz Seker
Targin

Elmalari yikayip kabuklarini soyuyoruz. EImalarin ¢ekirdeklerini ¢ikartip dilimliyoruz. EImalari tencerenin igerisine
aliyoruz. Uzerine sekeri ve tar¢ini ilave edip kendi suyunda pisiriyoruz. Tenceremize suti déklyoruz. Uzerine
seken, yumurta sarisini, toz bademi, unu, piring ununu ve misir nisastasini koyup kivami koyulasana kadar
cirpiyoruz. Pigen elmalari ocaktan alip sogumaya birakiyoruz. Bardak yada kaselerin igerisine elma dilimlerini
koyuyoruz. Uzerine pisirdigimiz keskilt dékuyoruz. Keskilln Gzerine de elma dilimlerini koyup servis ediyoruz.
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