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ELMALI KEREVIZ SALATASI

1 adet yesil elma

2 adet kereviz

Yarim limon suyu

Yarim ¢ay bardagi zeytinyagi
1 adet g6bek salata

1 corba kasigi hardal

Tuz, karabiber

5-6 adet tuzlu kraker

Kerevizleri cok iyi soyup yikayin ve ince elma dilimleri seklinde dograyin. Uzerine limon suyu sikip bir kabin icine
alin. ElImayi da yikayin ve kabuklariyla beraber ince ince dilimleyip kerevizlerin tizerine alin. Gébek salatay!
yaprak yaprak ayirip yikayin. lyice kurulayip elinizle iri pargalara bélin. Salatayi da kereviz ve elmanin Uizerine
koyun, zeytinyag, tuz, karabiber ve hardali gezdirip iyice karigtirin. Servis kaplarina alip tizerine tuzlu krakerle
sUsleyip ikram edin. Isterseniz kerevizleri 5 dakika kadar buharda haglayabilirsiniz. Ama ¢ig olarak oldukca
lezzetlidir.
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