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ELMALI KEREVIZ CORBASI

https://www.cumhuriyet.com.tr

400 gr Kereviz (ortalama 2 orta boy kereviz)
200 gr Kirmizi EIma (2 adet elma)

1 adet Sodan

1 adet Patates

1 adet Limon Suyu

2 dis Sarmsak

2 Yemek kasigi Zeytinyag

4 su bardagi Sicak Su

1 cay kasigi kadar Tuz

1/2 cay kasigi Karabiber

Kerevizi kabuklarini soyuyoruz ve kip kip dograyalim (isterseniz ayriyeten icine kereviz saplarini da glizelce
yikadiktan sonra kip kip dograyip kullanabilirsiniz)

Dogradiginiz malzemeyi kararmamasini istiyorsaniz limon suyunda bekletebilirsiniz.

Kirmizi EIma ve Patatesin kabuklarini soyun ve kiip kiip dograyin. EImanin i¢ini almayi unutmayalm.

Sogani piyazlik sarimsag@i da kiiguk pargalara dograyalim.

Tenceremize zeytinyadini koyuyoruz. Sarimsagi igine atip kavuruyoruz. Hafif sarimsak kokusunu aldiktan sonra
piyazlik dogradigimiz sogani i¢ine ilave ediyoruz. Sodani soteledikten sonra Kereviz, EIma ve patatesi de igine
atiyoruz. BUtlin sebzeler 3-4 dakika orta ateste soteleyelim. Sotelenen sebzelere sicak suyu bosaltalim ve 20
dakika kisik ateste pigirelim.

El blenderiyle parca kalmayacak sekilde ¢ekelim. Kivami size koyu geldiyse kendi damak zevkinize gére su
ekleyebilirsiniz. Kivam kontroll de yaptiktan sonra limon suyu tuz karabiber ekleyin ve kisik ateste 5 dakika
daha kaynatin.

Not: Corbanizin lizerine sunum yapmak isterseniz bir avug kadar elma ve kerevizi tavla zari boyutunda kip kip
dograyip tavada zeytinyagi ile soteleyin ve servis sirasinda kaselere koydugunuz ¢orbanin Uizerine koyabilirsiniz.
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