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ELMALI KEK
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3 yumurta

2,5 ¢ay bardagi toz seker
125 gram margarin

1 adet limon kabugu rendesi
1 tutam tuz

1 paket vanilya

2-3 yemek kasigi sut

1 tath kasidi targin

2 su bardagi un

1 paket hamur kabartma tozu
1 bardak iri kiyllmig ceviz igi
3 adet elma

Yumurta ve toz sekeri 4-5 dakika ¢irpin. Margarin, limon kabugu rendesi, tuz, sekerli vanilin, st ve targini ilave
ederek ¢irpmaya devam edin. Un ve hamur kabartma tozunu karigtirip eleyin ve karisima ekleyin. lyice karigtirip
cevizleri de ekleyin ve 26 cm capindaki yaglanmig kaliba dékin. EImalari soyup dérde kesin. Her bir dilimin dis
kismina bigak yardimi ile uzunlamasina 7-8 gentik atin. Elma dilimlerini gizilmis kisimlar Uste gelecek sekilde
hamurun Uzerine siralayin ve 180 derece firnda 45-50 dk keki pigirin.
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