%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ELMALI KEK

Ankara BuyUksehir Belediyesi
Belmek Yemek Kitabi

4 adet elma

3 adet yumurta

125 gr. margarin (oda sicakliginda yumusatiimig)
1 cay bardagdi findik

1,5 su bardagi toz seker

1 su bardag st

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi targin

3 su bardagi un

Margarin, kiip seklinde kesilir. Seker ilave edilip mikserle ¢irpilir. Yumurta, sit ve findik ilave edilerek ¢irpilmaya
devam edilir. Un ve kabartma tozu birlikte elenerek karigsima ilave edilip kek hamuru hazirlanir. EImalar soyulup
dorde bélundr, cekirdek yatagdi ¢ikarilir, ince ince dilimlenir. Yaglanmis kek kalibina biraz kek hamuru dokulUr,
Uzerine elma dilimleri désenir. Tekrar hamur dokdlur, tekrar elma désenir. Bu isleme, hamur bitene kadar
devam edilir.

En Ustl elma dilimleri ile kapatilip 170 derece isitilimis firnda 40-45 dakika pisirilir. Soguduktan sonra
dilimlenerek servis yapllir.
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