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ELMALI KEK

4 yumurta

1 su bardagi toz seker
1 su bardagi un

2 elma

1 ¢corba kasigi targin
Kabartma tozu

Yumurtayi bir kap icerisinde kdpurinceye dek cirpin, 1 su bardagdi sekeri katip tekrar ¢irpmaya devam edin
daha sonra 1 su bardagi unu 1 ¢orba kasigi tar¢ini ve yarim limon ile eritilmis 1 cay kasigi kabartma tozunu katip
15 dak. karistinin, ayn bir kabin i¢ine kabuklari soyulmus elmalari minik, minik dograyin, kiigik bir tepsiyi hafifce
yaglayip kek hamurunu i¢ine dokdp tzerine elma dilimlerini yerlestirin ve kizgin firinda 15 - 20 dak. pigirin,
soguduktan sonra tzerine dévilmis ¢am fisti§i veyahut hindistancevizi ile sisleyip keki tepsiden ¢ikarmadan
kesin ve keserken dnce tepsinin ortasindan, sonra ¢evirip aksi ydnde yine ortasindan ve bu kesilen kisimlarin
yine ortalarindan kesip ti¢gen bigiminde servis tabagina yerlestirin.

Not: Keke hi¢ yag konulmayacak.
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