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ELMALI KEK

2 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 cay kasigi kabartma tozu

yarim su bardagi portakal suyu

1/3 su bardagi yogurt

2 corba kagsigi krema

1,5 su bardagdi kek un

1,5 su bardagi un

yarim su bardag@i rendelenmis ¢edar peyniri
2 adet elma

Yumurtalari toz sekerle birlikte ¢irpin, kabartma tozunu ekleyin. Ardindan portakal suyunu, yogurdu ve kremayi
ilave edip karistirin, son olarak rende ¢edar peyniri ekleyip, kamura karistirin, dikddértgen kek kalibimi yaglayin,
hamuru kaliba bosaltin, elmalarin kabuklarini soyup gekirdek yataklarini gikarip incecik dilimleyin, hamurun

Uzerine dizin. Onceden isitiimis 180 derece firinda 40- 45 dakika pigirin. Soguduktan sonra dilimleyerek servis

yapin.
ML® Elmali Kek icin tiklayin
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