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ELMALI KEK

3 orta boy elma

1 su bardag seker
2.5 bardak un

1 paket kabartma tozu
2 tath kasigi targin

1 su bardagi ceviz

1 su bardagi sivi yag
3 adet yumurta

Elmalar yikayip soyup kip kip dograyin. Bir bardak sekeri Ustiine dékip 3 saat bekletin. Diger bitin
malzemeleri ekleyip iyice karistirin. Unu eleyerek koyun. Oldukca yodun bir hamur elde edeceksiniz. Cok koyu
olmussa biraz sitle agabilirsiniz. Margarinle yagladiginiz kaliba dékip 170 derecelik firnda pigirin.
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