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ELMALI KEK

2 adet elma

1 cay bardagi sit

2 adet yumurta

1 paket targin

2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1,5 su bardagi tozseker

Elmalari soyup, rendenin iri géziinden gegiriniz.

Yumurta ve sekeri porselen bir kAsede seker eriyinceye kadar karistiriniz.
Ik siitli ve yag ilave ediniz,

Unun Igerisine vanilya, targin ve baking povvderi koyup karistiriniz.

Bu karisimi elma rendeslyle beraber k&seye koyup, karigtiriniz.
Yaglanmig ve unlanmig kek kalibina bosaltiniz.

Onceden isitilmig orta 1sili firnda 35-40 dakika pigiriniz.

Finndan alip, sogutunuz.

Kaliptan ¢ikarip, soguyunca servis yapiniz.
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