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ELMALI KEK

Un (250 gr/2 bardak)
Tereyadi(200 gr)

Targin (1 cay kasig)
Pudragekeri (150 gr)
Yumurta (4 adet)
Kabartma tozu (1 ¢ay kasig)
St (2 gorba kasign)

Sit tozu (60 gr)

Uzeri icin:

Yesil elma (2 adet)
Targin (1 cay kasig)

Toz seker(1 ¢corba kasigi)
Tereyadi (1 ¢orba kasig)

Oval bir kabin icine 150 gr pudra sekeri ve 200 gr tereyagdini ekleyerek mikser yardimi ile iyiyce ¢irpin. Karisimin
icine 4 adet yumurta kirarak ¢irpma iglemine devam edin.

Iki corba kasigi sttl ekleyerek tekrar karistirin. 2 su bardadi unu ekleyerek bir stire daha ¢irpmaya devam edin.
Hamurunuz iyice ¢irpilinca kabartma tozunu ekleyip ¢ok kisa bir siire daha ¢irpin.

Yagladiginiz kek kalibinin igine tim karigimi dékdin.

2 adet elmayi ince dilimler halinde kesin ve kekin Gzerine diizgln bir bigimde siralayin.

Elmalarin Gzerine 1 ¢ay kasigi targin, 1 gorba kasidi sekeri serpin. 1 gorba kasigi tereyagdini parga parca
koyarak, kalibinizi 170 derecede dnceden isitilmis firina koyarak 35 dakika pigirin. Pisen ve kabaran kekinizi
firndan alarak bir stire sogumasini bekleyin ve sojuduktan sonra dilimleyerek servis yapin.

Not: Kek hamurunuzu hazirlarken kabartma tozunu en son ¢irpma iglemi bitince eklemeyi unutmayin, aksi
durumda kabartma tozu etkisini kaybeder.
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