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ELMALI KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker
1 cay bardagi su

1 cay bardagdi sivi yag
2.5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 portakalin rendesi

1 adetelma s

1 cay bardagi kuru (Gzim
1 tutam targin

Yumurta ve sekeri bes dakika ¢irpin. Uzerine su ve sivi yagdi ekleyerek karistirin. Un, kabartma tozu ve vanilyay!
da koyarak iyice karigtirin. Portakal kabugu rendesi, kiigtik dogranmig elma, targin ve kuru Gzima de ilave
ederek ¢ok karigtirmadan yaglanmig kaliba bogaltin. Inceden isitilmig 170 derece firinda pisirin.
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