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ELMALI KEK

125 gram tereyagi

1 yumurta

7 corba kasigi seker

1 paket vanilya

1/2 paket kabartma tozu
1 yumurta kabugu su

3 elma

aldigi kadar su

Tereyagdini yumurta, seker, kabartma tozu, vanilya ve su ilavesiyle karigtiriniz. Alabildigi kadar un koyup, hamur
elde ediniz. Daha sonra bu hamuru iki pargaya ayiriniz. Birinci pargay! yuvarlak seriniz. Uzerine soyulup ince
dilimlere ayrilmig elmalari siralayiniz. Diger ikinci parcayi ayni biytikllkte aginiz. Digerinin lizerine kapatiniz.
Kenarlar dizeltiniz, Orta hararetli firinda pisiriniz. Uzerine pudra serpip, kare veya baklava seklinde kesiniz.

Not: EImalar tath olmalidir; eksi cins elma kekin tadini bozar.
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