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ELMALI KEK

1 paket vanilya

0.5 su bardag st

125 gr sana Hamurigi

1 cay kasigi tarcin

2 cay kasigi kabartma tozu

2 su bardagi un

1 su bardagi toz seker

2 adet elma

2 adet yumurta

Ici Igin:

2 kuguk boy elma

1 tepeleme yemek kagsiJi toz seker
1 cay kasigi tarcin kullanabilirsiniz

Firninizi 175°C'ye isitin. Kare kek kalibini yaglayin ve hafifge unlayin. Sana Hamurisi[?ni eritin, sogumaya
birakin. Kabartma tozu, vanilya ve unu birlikte bir kaba eleyin. Elmalarin kabugunu soyun, rendeleyin. Bir
tencereye sekerle birlikte koyun, elmalar hafif diri kalincaya kadar orta ateste yaklasik 5 dakika pisirin. Atesten
aldiktan sonra tar¢ini ekleyip karigtirin ve sogumaya birakin. Yumurtalari ve sekeri, derin bir kapta mikserin orta
hizinda 2 dakika girpin. Eritiimis, sogutulmus Sana Hamurisi[2ni ve siitii ilave edin, 1 dakika daha girpin.
Elediginiz unlu karigimi ilave ettikten sonra mikserin yavag hizinda 1 dakika ¢irpin. Pigirdiginiz elmayi keke
ekleyip tahta kasikla karistirin. Kek hamurunu kaliba dékin. Onceden isittiginiz firinda yaklagik 50 dakika pisirin.
Finndan ¢ikartin. llik hale geldikten sonra kek kalibindan ¢ikartarak servis tabagina alin. Soguduktan sonra
servis yapin.

Not: Kek icin kullanacaginiz yumurta ve Sana yagdi mutlaka oda sicakliinda olmalidir. Aksi halde kek iyi
kabarmaz.
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