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ELMALI KEK

1/5 bardak sade un
1+1/2 ¢orba kasigi seker
1/4 caykasigi tuz

150 gram tereya@i veya margarin
2-3 gorba kasig1 soguk su
HARC ICIN MALZEME
4-5 Tane yesil elma
Yarim bardak toz seker

1 corbakagidi tarcin

1 yumurta

3/8 su bardag seker

1 corbakasidi un

Yarim bardak krema
Sekerli krema

Unu, sekeri ve tuzu karistinin. Yagdi ve suyu ekleyin ve karisimi yogurun. Hamuru bir saat serin bir yerde bekletin.
Hamuru agin ve kek kalibina yayin. EImalari soyup kiguk parcalara bélin, seker, elma ve targini plastik bir
torbaya koyup karistirin. Eger elmalar seker ve targinla kaplanmamigsa elmalari limon suyuyla yikayip sallayin.
Bu sefer kesinlikle kaplanacaklardir. EImalari kek kalibina yayin. 175 derece firinda 20 dakika pigirin. Keki
sogumaya birakin. Yumurtayla sekeri iyice ¢irpin. Ustline un ve kremayi ekleyin, elmalarin Gstline dékip 20-25
dakika daha pisirin, son 15 dakikada kekin Usttine sekerli krema ekleyin.
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