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ELMALI KEK

1 paket kabartma tozu
3 adet yumurta

1 bardak yogurt

3 bardak un

1 bardak siviyag

1 bardak seker

2 adet elma

2 tath kasigi targin

Oncelikle seker, yad, yumurta ve yogurdu cirpiniz. Sekeri eriyince unu ve kabartma tozunu ilave ediniz. Targini
katip tekrar karistiriniz. Yagladiginiz kek kalibina karigimi dékiindiz ve hamuru dinlendiriniz.

Daha sonra elmalari soyup kuguk kicik dograyiniz. Hamura katip iyice karigtiriniz. 170 derecede 30 dk.
pisiriniz. Soguyunca servis yapiniz.
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