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ELMALI KEK

2 su bardagi un

1 corba kasigi kakao

1.5 ¢ay kasigi kabartma tozu
Yarim ¢ay kasigi tuz

1.5 ¢ay kasiJi targin

Yarim ¢ay kasigi toz karanfil ve yenibahar
Yarim su barda@i ¢ekilmis ceviz ici
Yarim su barda@i gekirdeksiz (ztim
9 corba kagsiJi sivi yag

1.5 su bardagi tozseker

2 adet yumurta

1.5 su bardagi elma puUresi

Kek kalibini yaglayip unlayin. Firini 180 dereceye ayarlayin. Un, kakao, tuz, baharatlar ve kabartma tozunu
karistirip eleyin, igine, ceviz iciyle GzUmU koyun. BlyUk bir kasede sivi yagla sekeri karigtirin. Yumurtalari birer
birer ve iyice yedirerek ekleyin. Elma plresini ilave edip, karistirin. Yagl kaliba bosaltin. 40-45 dakika pigirin.

© lezzetler.com tarif no:52877 « adi:ELMALI KEK « génderen:buz kalibi « indirme tarihi:03.04.2025 - 06:35


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/elmali-kek-vt709
http://www.tcpdf.org

