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ELMALI KEK

2 Yumurta

2 Su bardagi un

1 Su bardag toz seker

1 Klg¢Uk paket margarin (125 Gr.)
1 Cay bardagi sut

2 Cay kasig kabartma tozu

3 Orta boy elma rendesi

1/2 Paket tarcin

1 Yumurta, sUt ve sekeri, seker eriyene kadar ¢ukur, bir kapta ¢irpiniz.

2 Kuguk paket yagi kek kalibinda eritip kalibin her tarafini yagladiktan sonra soguk olarak karisima ilave ediniz.
3 Kabartma tozu ile elenmig unu da karigima ilave ettikten sonra en son elma rendesi ye tar¢in katiniz ve
karistiriniz.

4 Elmali kek hamurunu yaglanmis ve unlanmig kek kalibina bosaltarak, kizdirlmis orta hararetteki firnda 35-40
dakika pisiriniz.

5 Ilik olunca kek kalibindan gikartarak servis tabagdina aliniz.
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