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ELMALI KEK

3 yumurta ve 2,5 gay bardagi toz sekeri 5 dk. ¢irpin. 125 g margarin, 1 limon kabugu rendesi, 1 tutam tuz, 1
poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin, 3 yemek kasidi sit, 1 tath kasigi targin, 1 su bardagi dévilmis ceviz, 2 su
bardagi elenmis un, 1 poset hamur kabartma tozu ekleyip iyice karigtirin.

26 cm capindaki yaglanmis kaliba dokiin. Soyulmus 3 adet elmayi dérde boélin. Her bir dilimin digina bigak
yardimi ile uzunlamasina 7-8 ¢entik atin. Elma dilimlerini ¢izilmis kisimalari Uste gelecek sekilde hamurun
Uzerine siralayin.

170 dereceye isitilmig firinda 45-50 dk. pisirin. 2 yemek kasigi kayisi marmelatini 1 yemek kasidi su ile karistirip
firindan ¢ikan sicak kekin Gzerine surln.
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