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ELMALI KEK

3 yumurta

1 su bardag seker

1 su bardag yogdurt

1 cay bardagi siviyag
1/2 limon

3 su bardagi un

2 sert elma

1 cay kasigi tarcin

1 cay kasigi mahlep
1 cay kasigi karbonat

Yumurta ile sekeri bir kap igerisinde seker eriyinceye kadar karistiriniz. Yogurt, yag ilave edip yedininiz. Elenmis
un, vanilya ve limon suyunda eritilmis karbonat katip, hepsini birlikte karistiriniz, en son mahlebi ekleyiniz.
Hamurun yarisini yaglanmig kaliba yayiniz, Elmalar yikayip dérde bélintz. Cekirdek yatagini ¢ikartip kabugunu
soyunuz. 1/2 cm. kalinhginda enine dilimleyiniz. Hamurun Uzerine sirayla dizip, tar¢in serpiniz. Diger hamuru
Uzerine kapatip muntazam yayiniz.

Orta hararetli firinda hafif pembe renkte pisiriniz.
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