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ELMALI KEK

1 iri sari elma

4 yemek kasig katiyag

1 cay kasigi tarcin

2 yumurta

yarim fincan un

1 cay kasigi kabartma tozu
yarim fincan sit

1 fincan seker

1 tutam tuz

Elmayi soyup ince ince dilimleyin, ¢elik bir kap i¢inde yadi, tar¢ini ve yarim fincan sekeri koyup eritin. Elmalari
dizgunce bir kaba dizin tekrar atese koyup elmalar pembelesinceye kadar pisirin. Yumurtalarin aki ile sarisini
ayirin, ¢atal ile unu, sutl, kabartma tozunu, tuz ve yumurta sarisini ¢irpin.. Bagka bir kasede yumurta aki ve
yarim fincan sekeri kdpuk oluncaya kadar ¢irpin. Bu iki karisimi birbirine karistirin. Bunu da elmalarin Gzerine
dizgunce yayin. Orta hararetli firnda pembeleginceye kadar pisirin. Soguyunca servis tabagina ters koyup
ikram edin.
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