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ELMALI KEK

Malzemeler:

3 adet yumurta

Yarim paket margarin
1 su bardagi toz seker
1 cay bardagi sit

2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 tath kasidi tarcin

3 adet iri elma

Hazirlanisi:

Kelepgeli kalip bol miktarda margarinle yaglanir, targin serpilir. Elmalar soyulur, dilimlenir ve kaliba siki siki
dizilir. Derin bir kabin icinde yumusak margarin ve seker mikserle iyice cirpilir. Uzerine yumurta ve sit eklenir
birka¢ dakika daha ¢irpilir. Elenmis un, vanilya ve kabartma tozu eklenir, kisa sure ¢irpilir. Karigim elmalarin
Uzerine dokulir. Kek dnceden isitiimig 175 derece firinda yaklasik 45 dakika pigirilir. Firindan giktiktan 15 dakika
sonra servis tabagina ters gevrilir.
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