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ELMALI KEK

https://cook.com.tr

Un 1 Su Bardag

Sofra Tuzu 1 Cay Kasig

Toz Seker 1 Su Bardagi
Yumurta 1 Adet

Margarin 100 Gram
Kabartma Tozu 1 Tath Kagigi
Golden Elma 6 Adet

Margarini eritip sogumaya birakin. Firininizi 180 derecede isitin. Elmalarin kabuklarini soyup gekirdeklerini
¢ikarin. Ince dilimler halinde dograyin. Keki yapacaginiz kalibinizi hafif¢ce yaglayin. Yumurtayi ¢irptiktan sonra
sekeri ilave edin. Erimig margarini, un,tuz ve kabartma tozunu da karigima katin. )

Kek kalibinizin tabanina elma dilimlerini yerlestirin. EImalarin stiine kek hamurunu yayin. Onceden 180
derecede 1sittiginiz firnda 40-50 dakika pigirdikten sonra arzu ederseniz sicak sicak, vanilyali dondurma ile
servis yapin. Eger kek kalibinda pisirip servis tabagdina almak isterseniz: keki firndan ¢ikardiktan sonra islak bez
tzerinde 10-15 dakika bekletip iki elinizin arasinda biraz silkeleyip sonra ters gevirirseniz kolaylikla ¢iktigini
gbreceksiniz.
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