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ELMALI KEK

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

150 g yumusak margarin

1 su bardagi toz seker

3 yumurta

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 tath kasidi toz targin

3 yemek kasigi sut

1,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 su bardag findik king

0,5 su bardagi gekirdeksiz kuru tGiziim
Uzeri icin:

4 adet kirmizi elma (orta boy)

2 yemek kasigi toz seker

2 yemek kasidi kayisi regeli suyu
Kalip:

Kare kalip (25x25 cm)

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Elmalar yikayip kabuklarini soyun ve ince dilimleyin. B

Margarin ve toz sekeri ¢cirpma kabina alin ve mikser ile 2 dakika ¢irpin. Uzerine yumurta, sekerli vanilin, targin
ve sutl ekleyip 1 dakika daha ¢irpin. Un ile hamur kabartma tozunu karigtirip eleyerek karigsima ilave edin.
Findik kingini da ilave edip diguk devirde 1-2 dakika ¢irpin. Kuru 0zUmU ekleyip diisUk devirde kisa bir stire
daha ¢irpin. Hamuru kaliba dokp tzerini diizeltin. Elma dilimlerini hamurun Gzerine, dis yiizeyleri tiste gelecek
sekilde hafif batirarak yan yana siralayin. Uzerine toz sekeri serpin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 45 - 50 dakika

Firindan ¢ikarip sogumaya birakin. Servisten dnce lzerine kayisi regeli suyunu siiriin ve dilimleyin.
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